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ГЕНОТИПИЧЕСКАЯ ИЗМЕНЧИВОСТЬ БИОХИМИЧЕСКОГО СОСТАВА ПЛОДОВ 
ИНТРОДУЦИРОВАННЫХ ВИДОВ СЕМЕЙСТВ ERICACEAE И ACTINIDIACEAE 

В УСЛОВИЯХ БЕЛАРУСИ

Аннотация. Приведены результаты сравнительного исследования вариабельности 14 количественных харак-
теристик биохимического состава плодов в сортовых рядах 4 видов интродуцентов из сем. Ericaceae (Oxycoccus 
macrocarpus, Vaccinium corymbosum) и Actinidiaceae (Actinidia arguta, Actinidia kolomikta), показавшие их наимень-
шую зависимость от генотипа у O. macrocarpus и наибольшую у A. arguta при наличии у исследуемых видов сход-
ства в уровне генетической детерминированности ряда характеристик биохимического состава плодов. Показано, 
что наименьшей стабильностью в сортовых рядах обоих видов сем. Ericaceae отличались параметры накопления 
собственно антоцианов и лейкоантоцианов, тогда как наибольшей – аскорбиновой кислоты, отмеченной у обоих 
видов сем. Actinidiaceae, напротив, высокой вариабельностью. У большинства исследуемых видов интродуцентов 
наименьшая изменчивость в сортовых рядах установлена для содержания в плодах растворимых сахаров и суммар-
ного количества биофлавоноидов, тогда как наибольшая – для показателя сахарокислотного индекса и содержания 
дубильных веществ. У V. сorymbosum и A. arguta выявлена слабая зависимость от генотипа содержания в плодах 
флавонолов, тогда как у V. сorymbosum и A. kolomikta – пектиновых веществ при сильной зависимости от него пара-
метров накопления последних у O. macrocarpus и A. arguta.
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Abstract. The article describes results of a comparative study of variability of 14 quantitative characteristics of biochemical 
composition of fruits in sort rows of 4 species of introduced varieties of Ericaceae (Oxycoccus macrocarpus, Vaccinium corymbo-
sum) and Actinidiaceae (Actinidia arguta, Actinidia kolomikta) families, which has shown its lowest dependence on genotype in 
O. macrocarpus and the greatest dependence in A. arguta while the species studied have similarities in the level of genetic deter-
minancy of a number of characteristics of fruits biochemical composition. It has been shown that the lowest stability in sort rows 
of both species of Ericaceae fam. is typical of parameters of accumulating anthocyanins proper and leucoanthocyanins while the 
greatest stability – that of ascorbic acid, which is characterized by high variability in both species of Actinidiaceae family.

Most species of introduced plants studied have the lowest variability in sort rows in content of soluble sugars and total amount 
of bioflavonoids in fruits, while the greatest one – in sugar-acid index and tannins content. It has been found out that V. corymbo-
sum and A. arguta have little dependence of flavonols content in fruits on genotype while V. corymbosum and A. kolomikta – that 
of pectin substances with a strong dependence of parameters of accumulating the latter in O. macrocarpus and A. arguta.
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Введение. В результате сравнительного исследования биохимического состава плодов ин-
тродуцированных в Беларуси новых высоковитаминных видов сем. Ericaceae и Actinidiace-
ae – Oxycoccus macrocarpus Ait. Pers, Vaccinium corymbosum L., Actinidia arguta Siebold et Zucc. 
Planch, ex Miq. и Actinidia kolomikta Мaxim. & Rupr. установлена выраженная видо- и сорто-
специфичность параметров накопления в них действующих веществ разной химической приро-
ды [1, 2]. При этом выявлены отчетливые генотипические различия анализируемых признаков, 
косвенно свидетельствовавшие о разной степени их генетической детерминированности и воз-
можности наследования при выведении новых сортов, что особенно актуально для селекцион-
ного процесса.

С целью установления степени зависимости от генотипа количественных характеристик био-
химического состава плодов вышеуказанных видов интродуцентов проведено сравнение уров-
ней их изменчивости в соответствующих таксономических рядах в двулетнем цикле наблюде-
ний. При этом мы ориентировались на значения коэффициентов вариации (V) рассматриваемых 
признаков, указывающие на уровень их зависимости от генотипа (т. е. чем выше коэффициент 
вариации, тем сильнее эта зависимость, а следовательно, ниже уровень генетической детермини-
рованности признака, и наоборот).

Материалы и методы исследования. Исследования выполнены в контрастные по погод-
ным условиям сезоны 2016 и 2017 гг. на экспериментальном участке лаборатории интродукции 
и технологии ягодных растений ЦБС НАН Беларуси (Ганцевичский р-н Брестской обл.), нахо-
дящемся на территории центральной агроклиматической зоны Беларуси в районе распростра-
нения легких песчаных дерново-подзолистых почв и осушенных верховых торфяников. Веге-
тационный период первого сезона в целом характеризовался сравнительно жаркой погодой при 
достаточном и временами избыточном выпадении атмосферных осадков, тогда как на протя-
жении второго сезона имели место резкие перепады температуры воздуха при дефиците вла-
ги, что свидетельствовало о менее благоприятном характере погодных условий для созревания 
плодов интродуцентов.

В качестве объектов исследования были использованы плоды 6 сортов O. macrocarpus – 
Stevens, Bain Favorit, Hiliston, Holistar Red, Stankovich, WSU 108; 9 сортов V. corymbosum – Bluecrop 
(st), Bluejay, Nui, Puru, Spartan, Sunrise, Toro, Brigitta Blue, Elliott; 5 сортов и природной формы 
A. arguta – Киевская крупноплодная, Киевская гибридная, Ласунка, Пурпурная садовая и Сен-
тябрьская, а также 8 сортов и природной формы A. kolomikta – Превосходная, Ароматная, До-
стойная, Однодомная, Сентябрьская, ВИР-1, Вафельная и Ботаническая.

Сравнительную оценку их биохимического состава осуществляли по широкому спектру 
показателей, относящихся к разным классам действующих веществ. В свежих усредненных 
пробах зрелых плодов определяли содержание: сухих веществ – по ГОСТ 28561-90 [3]; аскор-
биновой кислоты (витамина С) – стандартным индофенольным методом [4]; титруемых кислот 
(общей кислотности) – объемным методом [4]. В высушенных при температуре 60 °С пробах 
растительного материала определяли содержание: гидроксикоричных кислот (в пересчете на 
хлорогеновую) – спектрофотометрическим методом [5]; растворимых сахаров – ускоренным по-
лумикрометодом [6]; пектиновых веществ – кальциево-пектатным методом [4]; суммы антоци-
ановых пигментов – по методу T. Swain, W. E. Hillis [7] (с построением градуировочной кривой 
по кристаллическому цианидину, полученному из плодов аронии черноплодной и очищенному 
по методике Ю. Г. Скориковой и Э. А. Шафтан [8]); собственно антоцианов и суммы катехинов 
(с использованием ванилинового реактива) – фотоэлектроколориметрическим методом [4, 9]; 
суммы флавонолов (в пересчете на рутин) – спектрофотометрическим методом [4]; дубильных 
веществ – титрометрическим методом Левенталя [10]. Все аналитические определения выполне-
ны в трехкратной биологической повторности. Данные статистически обработаны с использова-
нием программы Excel.

Результаты и их обсуждение. В результате выполненных исследований обозначены диапа-
зоны изменений основных характеристик биохимического состава плодов в таксономических 
рядах представителей сем. Ericaceae и Actinidiaceae (табл. 1). Сравнение данных диапазонов 
у исследуемых видов интродуцентов показало, что плоды O. macrocarpus отличались наиболее 
высоким содержанием свободных органических кислот, лейкоантоцианов, катехинов и дубиль-
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ных веществ при наименьшем, сопоставимом с таковым у обоих видов актинидии, содержании 
растворимых сахаров, а также самом низком показателе сахарокислотного индекса и наимень-
шем количестве сухих и пектиновых веществ. У плодов V. сorymbosum, характеризовавшихся 
максимальным значением сахарокислотного индекса, установлено наиболее активное нако-
пление гидроксикоричных кислот, растворимых сахаров, собственно антоцианов, флавонолов 
и биофлавоноидов в целом при наименьшем содержании дубильных веществ, аскорбиновой 
и свободных органических кислот. Плоды A. arguta, как и плоды A. kolomikta, в ряду исследу-
емых видов оказались наиболее богаты сухими и пектиновыми веществами, но вместе с тем 
отличались отсутствием в составе Р-витаминного комплекса собственно антоцианов при наи-
меньшем содержании в них растворимых сахаров и дубильных веществ. Наряду с этим плоды 
A. arguta характеризовались минимальным накоплением гидроксикоричных кислот и флавоно-
лов. В отличие от A. arguta, A. kolomikta занимала лидирующее положение в содержании в пло-
дах аскорбиновой кислоты, которое в несколько раз превосходило таковое у остальных видов 
интродуцентов, но при этом для нее было показано наименьшее содержание лейкоантоцианов, 
катехинов и биофлавоноидов.

Т а б л и ц а  1.  Диапазоны изменений в таксономических рядах интродуцентов сем. Ericaceae 
и Actinidiacea количественных показателей биохимического состава плодов (в сухом веществе) 

в годы исследований
T a b l e  1.  Ranges of changes in taxonomic rows of Oxycoccus macrocarpus family introduced species 

of quantitative indexes of fruits biochemical composition (in dry matter) in the years of the study

Показатель Год Oxycoccus 
macrocarpus

Vaccinium 
corymbosum Actinidia arguta Actinidia kolomikta

Сухие вещества, % 2016 11,8–13,7 13,4–17,0 17,4–24,5 16,5–23,4
2017 11,6–13,0 12,5–17,2 15,2–21,9 15,5–23,5

Свободные органические кислоты, % 2016 21,6–27,4 3,5–11,6 4,0–12,2 11,1–13,6
2017 26,9–29,9 5,4–10,5 9,6–12,8 11,8–18,4

Аскорбиновая кислота, мг% 2016 461,2–533,0 248,7–357,9 200,0–536,3 1894,3–3280,5
2017 387,3–423,7 335,2–448,1 164,4–722,3 2421,3–4070,4

Гидроксикоричные кислоты, мг% 2016 565,8–823,7 733,7–1141,8 177,4–333,9 298,5–679,6
2017 601,2–678,2 676,2–920,2 156,3–205,0 322,0–632,2

Растворимые сахара, % 2016 34,7–41,0 45,3–59,3 26,0–40,3 25,0–40,3
2017 23,0–34,7 51,0–60,0 29,0–37,0 32,7–39,7

Сахарокислотный индекс 2016 1,4–1,7 4,5–15,1 2,3–10,0 1,8–3,6
2017 0,8–1,2 5,1–11,1 2,4–3,9 1,8–3,4

Пектиновые вещества, % 2016 3,5–6,3 4,2–6,4 6,2–12,6 8,1–13,0
2017 5,7–7,2 8,4–9,6 7,6–12,0 7,9–9,9

Собственно антоцианы, мг% 2016 1913,3–2765,0 4506,7–9150,0 0 0
2017 1700,0–3216,0 2706,7–5775,0 0 0

Лейкоантоцианы, мг% 2016 3482,5–4244,3 2670,7–5104,5 2366,0–2825,3 910,0–1378,0
2017 3934,0–6672,0 2298,3–4326,0 2366,0–3891,3 884,0–1291,3

Сумма антоциановых пигментов, мг% 2016 5960,5–7007,0 7297,3–14254,5 2366,0–2825,3 910,0–1378,0
2017 7098,0–8372,0 5005,0–10101,0 2366,0–3891,3 884,0–1291,3

Катехины, мг% 2016 1342,3–2062,7 797,3–1126,7 593,7–1100,7 478,1–702,0
2017 1046,5–2626,0 705,3–1054,1 624,0–775,7 524,3–606,7

Флавонолы, мг% 2016 1238,0–1635,3 1510,9–2014,1 864,6–1017,4 869,0–1471,6
2017 982,5–1329,7 1360,2–1818,7 633,2–864,6 755,4–1213,9

Сумма биофлавоноидов, мг% 2016 8769,7–10378,9 9840,1–17185,1 3863,3–4856,8 2367,5–3395,6
2017 9526,2–12 026,4 7373,8–12625,0 3854,6–5422,4 2280,9–3029,6

Дубильные вещества, % 2016 2,33–2,87 1,77–2,58 1,39–3,10 2,08–3,51
2017 2,35–4,15 1,70–2,60 1,70–2,40 1,70–2,40
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Обращает на себя внимание несопоставимость диапазонов варьирования в таксономических 
рядах исследуемых видов количественных характеристик биохимического состава их плодов. 
На наш взгляд, это обусловлено генотипическими различиями параметров накопления в них 
отдельных химических соединений и косвенно свидетельствовало о разной степени их генети-
ческой детерминированности, что необходимо учитывать в селекционном процессе при выведе-
нии новых сортов интродуцентов.

С целью установления степени зависимости от генотипа количественных характеристик 
биохимического состава плодов последних проведено сравнение уровней их изменчивости в со-
ответствующих таксономических рядах в годы наблюдений. Для оценки уровня изменчивости 
анализируемых признаков мы ориентировались на шкалу Г. Н. Зайцева [11], предусматриваю-
щую их распределение на 5 групп: с очень низким уровнем изменчивости (V < 7 %), низким (V = 
8–12 %), средним (V = 13–20 %), повышенным (V = 21–40 %) и очень высоким (V > 41 %).

Анализ данных, приведенных в табл. 2, выявил весьма широкий диапазон изменений коэф-
фициентов вариации 14 количественных характеристик биохимического состава плодов в таксо-
номических рядах интродуцентов как в отдельные годы, так и в среднем за период наблюдений. 
Это свидетельствовало о разном уровне их генетической детерминированности и позволяло обо-
значить признаки, обладающие наибольшей и, соответственно, наименьшей степенью внутри- 
и межвидовой изменчивости. Как следует из табл. 3, у всех видов интродуцентов существенное 
влияние на долевое участие в биохимическом составе плодов показателей с тем или иным уров-
нем изменчивости в таксономических рядах оказывал гидротермический режим сезона, в связи 
с чем представлялось целесообразным при анализе этих данных ориентироваться на усреднен-
ные значения исследуемого параметра.

Единственным видом в ряду интродуцентов со значительным количеством биохимических 
характеристик с очень низким уровнем изменчивости (36 %) являлась O. macrocarpus, у которой 
достаточно высокой (28 %) была также доля показателей с низким уровнем изменчивости, тогда 
как на долю признаков со средним ее уровнем приходилось 29 %. Наряду с этим в качественном 
составе плодов клюквы крупноплодной установлена минимальная среди исследуемых видов от-
носительная доля показателей с повышенным уровнем изменчивости (не более 7 %), при отсут-

Т а б л и ц а  2.  Средние для таксономических рядов интродуцентов сем. Ericaceae и Actinidiacea 
значения коэффициентов вариации количественных показателей биохимического состава плодов 

в годы исследований, %
T a b l e  2.  Average for taxonomic series of introducers of the family Ericaceae and Actinidiacea values 

of the coefficients of variation of quantitative indicators of the biochemical composition of the fruit in the years 
of research, %

Показатель
Oxycoccus macrocarpus Vaccinium corymbosum Actinidia arguta Actinidia kolomikta

2016 2017 средн. 2016 2017 Средн. 
знач. 2016 2017 Средн. 

знач. 2016 2017 Средн. 
знач.

Сухие вещества, % 5,3 4,4 4,9 8,4 10,9 9,7 11,9 16,5 14,2 11,8 13,1 12,5
Свободные органические кислоты, % 8,4 3,9 6,2 42,6 20,9 31,8 33,5 11,6 22,6 16,2 15,5 15,9
Аскорбиновая кислота, мг% 5,3 3,5 4,4 10,5 11,4 11,0 27,3 60,9 44,1 20,4 18,7 19,6
Гидроксикоричные кислоты, мг% 14,5 4,5 9,5 13,6 10,4 12,0 21,4 11,0 16,2 25,1 25,4 25,3
Растворимые сахара, % 7,1 14,2 10,7 9,1 6,2 7,7 15,5 9,8 12,7 12,9 7,5 10,2
Сахарокислотный индекс 8,9 15,6 12,3 36,4 24,2 30,3 65,2 21,0 43,1 22,8 20,6 21,7
Пектиновые вещества, % 20,9 9,9 15,4 12,9 4,2 8,6 25,7 20,4 23,1 14,4 8,1 11,3
Собственно антоцианы, мг% 12,5 22,5 17,5 23,9 22,6 23,3 0 0 0 0 0 0
Лейкоантоцианы, мг% 7,3 18,9 13,1 22,7 18,0 20,4 7,3 17,8 12,6 14,5 16,1 15,3
Сумма антоциановых пигментов, мг% 7,3 6,6 7,0 22,8 20,1 21,5 7,3 17,8 12,6 14,5 16,1 15,3
Катехины, мг% 14,4 34,2 24,3 10,8 13,8 12,3 23,9 9,8 16,9 12,7 5,5 9,1
Флавонолы, мг% 10,2 10,8 10,5 9,2 12,0 10,6 5,5 10,9 8,2 18,4 19,1 18,8
Сумма биофлавоноидов, мг% 6,7 8,6 7,7 19,0 15,8 17,4 8,8 12,8 10,8 11,5 11,1 11,3
Дубильные вещества, % 7,3 21,2 14,3 14,0 13,7 13,9 26,2 14,9 20,6 21,1 13,7 17,4
Средневзвешенное значение V, % 9,7 12,8 11,3 18,3 14,6 16,5 21,5 18,1 19,8 16,6 14,7 15,7
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ствии признаков с ее очень высоким уровнем. Для V. corymbosum была показана в целом более 
высокая, чем у O. macrocarpus, вариабельность характеристик биохимического состава плодов 
в пределах таксономического ряда, что подтверждалось полным отсутствием в нем доли призна-
ков с очень низким уровнем изменчивости при существенном возрастании (до 29 %) таковой с ее 
повышенным уровнем. При этом доминирующее положение в биохимическом составе плодов 
голубики занимали признаки с низким уровнем изменчивости (50 %) на фоне снижения до 21 % 
доли признаков с ее средним уровнем.

В отличие от представителей сем. Ericaceae, биохимический состав плодов обоих видов сем. 
Actinidiaceae в двулетнем цикле наблюдений характеризовался более выраженной генотипиче-
ской изменчивостью. Наиболее отчетливо это проявилось у A. arguta, характеризовавшейся не 
только отсутствием в нем признаков с очень низким уровнем изменчивости при самом незначи-
тельном (15 %) количестве таковых с ее низким уровнем, но и появлением признаков с очень вы-
соким уровнем изменчивости, относительная доля которых достигала 16 %, на фоне весьма зна-
чительного количества признаков с ее повышенным уровнем. Вместе с тем для обоих видов сем. 
Actinidiaceae, особенно для A. kolomikta, показано более высокое, нежели у представителей сем. 
Ericaceae, количество признаков со средним уровнем изменчивости (46–54 % против 21–29 %) 
(табл. 3). Заметим, что биохимический состав плодов A. kolomikta в целом характеризовался мень-
шим уровнем изменчивости в таксономическом ряду по сравнению с таковым у плодов A. arguta. 
Это подтверждалось не только отсутствием в нем признаков с ее очень высоким уровнем при 
снижении доли таковых с повышенным уровнем, но и увеличением вдвое количества признаков 
с низким уровнем изменчивости при заметном увеличении доли таковых с ее средним уровнем.

Результаты данных исследований позволили расположить исследуемые виды интродуцентов 
в порядке ослабления зависимости от генотипа совокупности количественных характеристик 
биохимического состава плодов в следующей последовательности: A. arguta > A. kolomikta > 
V. corymbosum > O. macrocarpus.

Как следует из табл. 2, у всех исследуемых видов интродуцентов далеко не во всех случаях 
соответствие уровня генотипической изменчивости конкретного признака той или иной обла-
сти принятой градации сохранялось на протяжении двулетнего периода наблюдений, что од-
нозначно свидетельствовало о выраженной его зависимости от гидротермического режима се-
зона в период формирования плодов. При этом каждому виду интродуцентов были присущи 
индивидуальные особенности генотипической изменчивости количественных характеристик 
биохимического состава плодов. Для выявления последовательности анализируемых признаков 
(14 у представителей сем. Ericaceae и 12 у сем. Actinidiaceae) в порядке снижения уровня генети-
ческой детерминированности, указывающего на усиление сортовых различий, были определены 
позиции каждого из них в соответствии с увеличением коэффициентов вариации, усредненных 
в двулетнем цикле наблюдений (табл. 4).

Если исходить из посыла, что первые 5 позиций в приведенных рядах занимают признаки, об-
ладающие наибольшим, а последние 5 – признаки с наименьшим уровнем генетической детерми-
нированности, то из табл. 4 следует, что у всех исследуемых видов интродуцентов наименее выра-
женные сортовые различия были установлены для содержания в плодах сухих веществ. При этом 
подобные различия у O. macrocarpus были выявлены также для содержания в них аскорбиновой 

Т а б л и ц а  3.  Относительная доля показателей биохимического состава плодов интродуцентов 
сем. Ericaceae и Actinidiacea с разным уровнем изменчивости в двулетнем цикле наблюдений, %

T a b l e  3.  Relative share of characteristics of fruits biochemical composition of introduced species of Ericaceae 
and Actinidiacea families with a different variability level in a two-year observation cycle, %

Уровень изменчивости, %
Oxycoccus macrocarpus Vaccinium corymbosum Actinidia arguta Actinidia kolomikta

2016 2017 Средн. знач. 2016 2017 Средн. знач. 2016 2017 Средн. знач. 2016 2017 Средн. знач.

Очень низкий (< 7) 50 36 36 0 14 0 23 0 0 0 8 0
Низкий (8–12) 29 21 28 36 29 50 15 38 15 15 23 31
Средний (13–20) 14 21 29 28 36 21 8 46 46 62 54 54
Повышенный (21–40) 7 22 7 29 21 29 46 8 23 23 15 15
Очень высокий (>41) 0 0 0 7 0 0 8 8 16 0 0 0
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и свободных органических кислот, суммы ан-
тоциановых пигментов и общего количества 
биофлавоноидов, у V. сorymbosum – для содер-
жания аскорбиновой кислоты, растворимых 
сахаров, пектиновых веществ и флавонолов, 
у A. arguta – для параметров накопления рас-
творимых сахаров, лейкоантоцианов, флаво-
нолов и общего количества биофлавоноидов, 
у A. kolomikta – для содержания раствори-
мых сахаров, пектиновых веществ, катехинов 
и суммарного количества биофлавоноидов. Со-
ответственно, наиболее выраженные сортовые 
различия были установлены у O. macrocarpus 
для содержания в плодах пектиновых и ду-
бильных веществ, собственно антоцианов, лей-
коантоцианов и катехинов, у V. сorymbosum – 
для такового свободных органических кислот, 
собственно антоцианов, лейкоантоцианов и по-
казателя сахарокислотного индекса, у A. argu-
ta – для параметров накопления аскорбиновой 
и свободных органических кислот, пектиновых 
и дубильных веществ, а также для показателя 
сахарокислотного индекса, у A. kolomikta – для 
содержания аскорбиновой и гидроксикорич-
ных кислот, флавонолов, дубильных веществ 
и показателя сахарокислотного индекса.

Нетрудно убедиться в наличии у иссле-
дуемых видов интродуцентов определенного 

сходства в уровне генетической детерминированности ряда характеристик биохимического со-
става плодов. Так, наименьшей стабильностью в сортовых рядах обоих видов сем. Ericaceae ха-
рактеризовались параметры накопления в них собственно антоцианов и лейкоантоцианов, тогда 
как наибольшей – аскорбиновой кислоты, отмеченной у обоих видов сем. Actinidiaceae, напро-
тив, высоким уровнем вариабельности. У большинства видов наименьшая изменчивость в сорто-
вых рядах установлена для содержания в плодах растворимых сахаров и суммы биофлавоноидов 
(за исключением O. macrocarpus в первом случае и V. сorymbosum во втором), тогда как наиболь-
шая – для показателя сахарокислотного индекса и содержания дубильных веществ (за исключени-
ем O. macrocarpus в первом случае и V. сorymbosum во втором). У V. сorymbosum и A. arguta выяв-
лена слабая зависимость от генотипа содержания в плодах флавонолов, тогда как у V. сorymbosum 
и A. kolomikta – пектиновых веществ при сильной зависимости от него параметров накопления 
последних у O. macrocarpus и A. arguta. В наших более ранних исследованиях при оценке измен-
чивости биохимического состава плодов в таксономических рядах других представителей родов 
Vaccinium и Oxycoccus были получены близкие приведенным выше результаты [12], что свиде-
тельствует об общности характера выявленных закономерностей для сем. Ericaceae.

Полученные данные о генотипической изменчивости количественных характеристик био-
химического состава плодов исследуемых интродуцентов имеют чрезвычайно важное значение 
для селекционного процесса, поскольку при создании новых сортов эта информация позволит 
прогнозировать возможные изменения в качестве плодов преимущественно за счет направлен-
ной регуляции содержания органических соединений с наиболее выраженной лабильностью 
в таксономических рядах.

Заключение. В результате сравнительного исследования вариабельности 14 количествен-
ных характеристик биохимического состава плодов в сортовых рядах 4 видов интродуцентов 
из сем. Ericaceae и Actinidiaceae – O. macrocarpus, V. corymbosum, A. arguta и A. kolomikta уста-
новлена ее наименьшая зависимость от генотипа у O. macrocarpus и наибольшая у A. arguta при 

Т а б л и ц а  4.  Позиции характеристик 
биохимического состава плодов интродуцентов 
сем. Ericaceae и Actinidiacea в рядах снижения 

уровня генетической детерминированности 
в двулетнем цикле наблюдений

T a b l e  4.  Positions of characteristics of biochemical 
structure of fruits of introduced species fam. Ericaceae 

and Actinidiacea in the ranks of decrease in level of 
genetic determinancy in a biannual cycle of observations

Показатель O. mac-
rocarpus

V. corym-
bosum

A. ar-
guta

A. kolo-
mikta

Сухие вещества 2 3 5 5
Свободные органиче-
ские кислоты

3 14 9 7

Аскорбиновая кислота 1 5 12 10
Гидроксикоричные кис-
лоты

6 6 6 12

Растворимые сахара 8 1 4 2
Сахарокислотный индекс 9 13 11 11
Пектиновые вещества 12 2 10 4
Собственно антоцианы 13 12 0 0
Лейкоантоцианы 10 10 3 6
Сумма антоциановых 
пигментов

4 11 3 6

Катехины 14 7 7 1
Флавонолы 7 4 1 9
Сумма биофлавоноидов 5 9 2 3
Дубильные вещества 11 8 8 8



 Весці Нацыянальнай акадэміі навук Беларусі. Серыя біялагічных навук. 2019. Т. 64, № 4. C. 403–410 409

наличии у исследуемых видов сходства в уровне генетической детерминированности ряда ха-
рактеристик биохимического состава плодов. Показано, что наименьшей стабильностью в со-
ртовых рядах обоих видов сем. Ericaceae характеризовались параметры накопления собственно 
антоцианов и лейкоантоцианов, тогда как наибольшей – аскорбиновой кислоты, которая у обоих 
видов сем. Actinidiaceae отличалась, напротив, высокой вариабельностью. У большинства ис-
следуемых видов интродуцентов наименьшая изменчивость в сортовых рядах установлена для 
содержания в плодах растворимых сахаров и суммарного количества биофлавоноидов, тогда 
как наибольшая – для показателя сахарокислотного индекса и содержания дубильных веществ. 
У V. сorymbosum и A. arguta выявлена слабая зависимость от генотипа содержания в плодах фла-
вонолов, тогда как у V. сorymbosum и A. kolomikta – пектиновых веществ при сильной зависимо-
сти от него параметров накопления последних у O. macrocarpus и A. arguta.
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